AKTION ČESKÁ REPUBLIKA - RAKOUSKO
spolupráce ve vědě a vzdělávání
Zpráva o projektu

„Aplikace  právních předpisů EU týkajících se hygieny potravin na zvěřinu
 z volné přírody“
V průběhu realizace projektu „ Aplikace  právních předpisů EU týkajících se hygieny potravin na zvěřinu z volné přírody“, schváleného  v rámci programu „Aktion“  byl partnerskými institucemi, Institutem ekologie zvěře Veterinární a farmaceutické univerzity Brno a a Institutem hygieny technologie potravin Veterinární univerzity ve Vídni uspořádán dne 10 října 2008 v Hohenbrunn v Horním Rakousku seminář, který byl zaměřený na výměnu zkušenosti a prodiskutování perspektiv praktické aplikace právních předpisů EU o hygieně potravin týkajících se masa zvěře z volné přírody (viz program). Semináře se zúčastnili zástupci Veterinární univerzity Brno, Veterinární univerzity Vídeň, Státních veterinárních správ České republika a Slovenska, Zemských veterinárních správ Dolního Rakouska, Horního Rakouska a Bavorska jakož i zástupci mysliveckých organizací Rakouska, České republiky, Slovenska a Německa. Na semináři byl v úvodních referátech představen současný stav kontroly hygieny zvěřiny v jednotlivých zemích středoevropského prostoru s následující diskuzí o možnostech dalšího vývoje postupního zlepšování současného systému. Kromě toho diskutovány perspektivy přímého prodeje zvěřiny jako primárního produktu mysliveckého hospodaření. Druhý den proběhlo zasedání užšího kruhu účastníků konference za účelem vypracování návrhů doporučení pro další rozvoj této problematiky. 

Ve dnech 18. – 19 června 2009 se v aule Veterinární a farmceutické univerzity v Brně uskutečnila pod záštitou ing. Jakuba Šebesty, ministra zemědělství ČR, mezinárodní vědecká konference “Game Meat Hygiene in Focus” (ve volném překladu: “zaostřeno na zvěřinu“), jejímiž společnými iniciátory a organizátory byli Institut ekologie zvěře Veterinární a farmaceutické univerzity Brno a a Institut hygieny technologie potravin Veterinární univerzity ve Vídni. Kromě uvedených institucí se na uspořádání konference podíleli také Středoevropský institut ekologie zvěře, Interskupina pro trvale udržitelný lov, biodiverzitu a venkovské aktivity Evropského parlamentem, zemědělský výbor Parlamentu ČR a Státní veterinární správa ČR. 

Konference, kterou zahájili rektor univerzity, prof. MVDr. Vladimír Večerek, a vrchní ředitel lesnické sekce Mze ČR, ing. Martin Žižka, se zúčastnili přední světoví odborníci na problematiku zvěřiny. Hlavními přednášejícími byli prof. Dr. Frans Smulders (Rakousko), prof. Dr. Sava Buncic (Srbsko), prof. Dr. Peter Paulsen (Rakousko), prof. Dr. Andreas Hensel (Německo), Dr. Simone Magnino (Itálie), doc. Armin Deutz (Rakousko), Rudolf Winkelmayer (Rakousko), prof. Dr. Milorad Radakovic (Velká Británie), prof. Dr. Louw Hoffman (Jihoafrická republika), Dr Leon Bekker (Jihoafrická republika), Dr. Eva- Maria Wiklund (Nový Zéland). Vedle těchto jmenovaných se diskuzními příspěvky a postery zúčastnili další odborníci z Rakouska, Německa, Itálie, Portugalska, Lucemburska, Holandska, Francie, Finska, České republiky a ze Slovenska. 

Důležitým výsledkem konference bylo navázání mezinárodní odborné spolupráce v oblasti problematiky hygieny zvěřiny. Zvlášť významným krokem do budoucna bylo založení „Mezinárodního výzkumného fóra pro hygienu zvěřiny“ (The International Research Forum on Game Meat Hygiene), jehož cílem je zajistit šíření odborných znalostí o hygieně zvěřiny a souvisejících hygienických rizik a podpořit rozvoj mezinárodní spolupráce v této oblasti.  Organizačním centrem této nově vytvořené mezinárodní vědecké platformy je Institut ekologie zvěře VFU Brno. V příštím roce bude vydána vědecká publikace zahrnující nejnovější poznatky týkající se problematiky zvěřiny. Zároveň bylo dohodnuto pravidelné konání odborných setkání v odstupu dvou let. 

Vypracovaná stanoviska a závěry z obou proběhlých konferencí budou budou zohledněny v konečné podobě vypracovaných doporučení pro státní správu a příslušná zájmová seskupení. 

MVDr. Miroslav Vodňanský,Ph.D.

Přílohy:

Program konference v Hohenbrunnu

Program konference v Brně (PDF)
Stručný obsah příspěvků konference V Brně

Tagung zum Thema: 

„Umsetzung des EU Lebensmittelhygienerechts beim Wildbret“
Veranstalter:
Institut für Wildtierökologie der Veterinärmedizinischen und Pharmazeutischen
Universität Brno, Institut für Fleischhygiene, Fleischtechnologie und Lebensmittelwissenschaft der Veterinärmedizinischen  Universität Wien 

und Oberösterreichischer Landesjagdverband
Tagungsort: Schloss Hohenbrunn 

(bei Sankt Florian in Oberösterreich)

Datum: 9.10.2008

Programm:

900 – 930 
Begrüßung:  LJM L.-Abg. S. Brandmayr und Dr. M. Vodnansky

Oberösterreichischer Landesjagdverband, 

Institut für Wildtierökologie der Veterinärmedizinischen 
und Pharmazeutischen Universität Brno

Teil I: Was ist Wildfleischqualität und wie wird sie gemessen?
Vorsitz: Dr. P. Lebersorger

930 – 1000  
Qualitätsaspekte bei Wildfleisch 

Prof. Dr. R. Winkelmayer – Amt der Niederösterreichischer Landesveterinärverwaltung

1000 – 1045 Bekannte und „neue“ Zoonosen 

Dr. H. Auer –  

1045 – 1130 Mikrobiologisch – hygienische Untersuchungen, inklusive Umweltkontaminanten, und deren Bewertung 

Ass.Prof. Dr. P.Paulsen –  Institut für Fleischhygiene, Fleischtechnologie und Lebensmittelwissenschaft der  Veterinärmedizinischen  Universität Wien

1130 – 1145 Kaffeepause

Teil II: „Aus- und Weiterbildung der Jäger in Gesundheitsfragen“
Vorsitz:

1145 – 1230 Schulungsprogramme für Jäger, kundige Personen und Organe der amtlichen Überwachung in Österreich: Ein Vergleich 

Prof. Dr. R. Winkelmayer – Amt der Niederösterreichischer Landesveterinärverwaltung

1230 – 1315 Der Jäger als Lebensmittelunternehmer – rechtliche Anforderungen 

Dr. P. Lebersorger – Österreichische Landesjagdverbände

1315  – 1400 Mittagspause

Teil III: Rechtliche Rahmenbedingungen
Vorsitz: Univ. Prof. Dr. F.J.M. Smulders

1400 – 1430 Wildfleisch als Lebensmittel: Erfahrungen in Tschechischer Republik 

Doz. Dr. M. Malena – Staatliche Veterinärverwaltung der Tschechischen Republik 

1430 – 1500 Wildfleisch als Lebensmittel: Erfahrungen in der Slowakei 

Dr. J. Pliešovský, PhD., Doz. Dr. D. Rajský, Dr. M. Ondriaš – Staatliche Veterinärverwaltung der Slowakischen Republik
1500 –1530
Lebensmittelsicherheit und Rückverfolgbarkeit von Wildfleisch im innergemeinschaftlichen Handel 


Dr. G. Baumer – Landesjagdverband Bayern
1530 –1545 Kaffeepause

Teil IV: Praktische Erfahrungen
Vorsitz: Dr. M. Vodnansky

1545 –1615 
Die Chancen der Direktvermarktung von Wildfleisch: Qualität hat ihren Preis 

BJM Ing. Breuer – Landwirtschaftliche Fachschule in Obersiebenbrunn 

1615 – 1600 Die Direktvermarktung von Wildfleisch am Beispiel der Steiermärkischen Landesforste 

OFR Dipl.-Ing A. Holzinger – Steiermärkische Landesforste 
1600 – 1615 Die Direktvermarktung von Wildfleisch am Beispiel der Cumberland-Stiftung 
OFM Dipl.-Ing. Hartmut Beham – Cumberland-Stiftung 
1645 Abschlussdiskussion

1715 Ende der Veranstaltung

Programm am 10.10.2008
Fachbesprechung im engeren Kreis: 900 – 1130 Uhr 

· Erfahrungen der einzelnen Länder bei der Grundausbildung der „kundigen Personen“ (Fragenkatalog)

· Vorschläge zur Evaluierung des Ausbildungserfolges hinsichtlich Verbesserung der Wildbretqualität (hygienische Qualität, Fleischreifungsparameter usw.)

· Abstimmung und Diskussion der Fragestellungen bzw. des Forschungsbedarfs, der sich im Zuge der Grundausbildung ergibt. Suche nach gemeinsamen Lösungsansätzen. 

· Vorstellungen der jeweiligen Länder über Direktvermarktung - Harmonierungsmöglichkeiten

· Trichinenuntersuchung (Modelle der einzelnen Länder; Änderungsbedarf)

1200 Uhr: gemeinsames Mittagessen

Stručný obsah příspěvků konference V Brně:
Na konferenci přednesli vědečtí pracovníci a terénní výzkumníci  ze zemí několika kontinentů odborné referáty,  jejichž velmi stručný obsah je předmětem následujícího sdělení. 

Prof. Sava Bunčič ( Srbsko) v referátu s názvem „ Trichinelóza u divokých a domácích prasat – srbská perspektiva“ uvedl, že v roce 2007 bylo v rámci EU evidováno 779 případů onemocnění lidí trichinelózou. Nejčastější výskyt byl zaznamenán v Bulharsku, Polsku a Rumunsku. U volně žijící zvěře byly trichinely zjištěny u 0,1% vyšetřených divokých prasat,  2,6% vyšetřených lišek, 4,5 % medvědů, 19,6% rysů a 21,8% vlků. Výskyt trichinel u porážených domácích prasat v Srbsku se pohybuje mezi 0,004%  až 0,04%, pozitivní nálezy pocházejí především z drobných rodinných farem. U volně žijících divokých prasat byly trichinely nalezeny v roce 2005 u 14 kusů, v roce 2006 u 14 kusů, v roce 2007 u 29 kusů a v roce 2008 u 27 kusů. Nebezpečí přenosu na člověka spočívá především ve značné oblibě vyrábět ze zvěřiny divokých prasat tepelně neopracované domácí uzeniny.

Dr. Peter Paulsen ( Rakousko) „ Mikrobiologická bezpečnost a kvalita zvěřiny  a zvěřinových výrobků“ – autor konstatoval, že způsoby získávání masa z volně žijící zvěře ( zvěřiny) jsou výrazně odlišné od požadavků na získávání masa hospodářských zvířat, což se samozřejmě odráží v rozsahu mikrobiálního znečištění. V referátu se autor věnuje praktikám získávání zvěřiny v centrální části Evropy a zaměřil se především na sledování mikrobiální kontaminace v průběhu získávání zvěřiny, resp. potravin ze zvěřiny.  Získání kvalitní zvěřiny je podmíněno dodržováním „ Správné hygienické praxe“ - tedy základních hygienických požadavků na prvotní ošetření ( vyvržení) zvěřiny.  Za rozhodující hygienická kritéria procesu získávání zvěřiny autor považuje umístění zásahu, časový úsek od zasažení po vyvržení zvěře, teplotu prostředí a kvalitu vyvržení ulovené zvěře. Zásadní význam má také čas, který uplyne mezi ulovením zvěře a umístěním do chladícího zařízení. U drobné zvěře, jmenovitě bažantů,  nezpůsobuje krátkodobé skladování nevyvržené zvěře výrazné mikrobiologické problémy, pokud však jsou dodrženy podmínky pro správné chlazení skladované zvěře. Závěrem autor konstatuje, že zvěřina a výrobky ze zvěřiny musí odpovídat mikrobiologickým požadavkům na maso a masné výrobky, získané z hospodářských zvířat.

V referátu „ Choroby přenosné na člověka  a přímý prodej zvěřiny – aspekt bezpečnosti konzumentů v Německu“, uvádí prof. Hensel, že v Německu se ročně spotřebuje 73 000 tun  zvěřiny a zvěřinových výrobků v celkové hodnotě 150 000 000 EUR. Přibližně polovina tohoto množství je na trh dodávána komerčními firmami, druhá polovina je prodávána přímo z honiteb konečným konzumentům. Od roku 2006, kdy došlo ke změně evropské legislativy, jsou lovci, jako producenti potravin, odpovědni za bezpečnost svých produktů- tedy zvěřiny. Základem splnění tohoto požadavku musí být vysoký hygienický standard získávání zvěřiny a  rychlé chlazení ulovené zvěře ve skladovacím zařízení (na 7o C). Přesto se však případy infekcí člověka, způsobené zvěřinou, objevují. Příkladem jsou infekce způsobené svalovci rodu Trichinella, infekce Escherichia coli ( STEC), salmonelami, hepatitidou E či infekce bakterií Francisella tularensis. Základem bezpečnostní strategie při zacházení se zvěřinou musí být účinný dohled, zvyšování odborné úrovně lovců, zvyšování hygieny skladování a sledovatelnost veškerých produktů na všech úrovních. Výsledkem zavedení této strategie je v Německu proškolení 114 000 lovců, kteří byli certifikování jako „proškolené osoby“, kterými je prohlédnutý a následně označený každý kus ulovené zvěře, který je uváděný do oběhu  (prodeje). Přímý prodej zvěřiny má pro německé lovce stále větší význam a díky zvyšující se úrovni odborných znalostí se požadavky na význam hygieny získávání zvěřiny dostaly do obecného podvědomí lovců.

Simone Magnino ( Itálie) uvádí v referátu „ Epidemiologie chorob zvěře v Itálii se zvláštním zaměřením na choroby přenosné na člověka“  přehled výsledků monitoringu zoonóz, zjištěných v severní Itálii v posledních letech. Z přiložené tabulky vyplývá, že nejčastěji byly nemoci, přenosné na člověka,  zjištěny u prasete divokého a srnce.

Armin Deutz a kol. ( Rakousko) v referátu „Vliv klimatických změn na choroby zvěře“ nejprve uvádí faktory, které ovlivňují životní prostředí zvěře a současně také životní prostředí infekčních agens a vektorů či rezervoárů chorob. Jedná se především  o zvyšování teploty v regionu, zvyšování populační denzity (prase divoké), snižování kvality životního prostředí ( imunosuprese), snižování celkového objemu vodních srážek, hygienické problémy s přikrmováním zvěře, zvyšování počtu hostitelských druhů  u některých infekčních chorob, globalizace obchodu se zvířaty a produkty ze zvířat a pro určité oblasti „nové“ infekční choroby. Autoři provedli u 271 případů tularémie, zjištěné v nížinných oblastech Rakouska, také vyhodnocení meteorologických údajů a předpokládají, že do roku 2035 může dojít v  Rakousku  ke zvýšení teploty o 2 až 4oC. Na základě počítačového modelu dokladují, že do roku 2035 může dojít k rozšíření výskytu tularémie z nížin na území alpského podhůří a celková plocha současného rozšíření této nemoci může být více než dvojnásobná.

Rudolf Winkelmayer v příspěvku „Úřední a vlastní kontrola – doplňující se kroky k zajištění bezpečnosti při produkci zvěřiny“ uvádí, že obliba zvěřiny pro její chuť, jemnost a také etickou a ekologickou hodnotu musí být současně doprovázena jistotou, že zvěřina nepředstavuje pro konzumenta zdravotní riziko. V Rakousku se ročně produkuje přibližně 9 milionů kg zvěřiny. K zajištění hygienické a zdravotní kontroly slouží systém, zavedený již v roce 1994 ( tedy dříve než byly zavedeny hygienické požadavky EU – tzv. hygienický balíček), který spočívá jednak v prvotní kontrole ulovené zvěře lovcem, následuje  kontrola proškolenou osobou a v případě uvádění do oběhu v rámci EU či exportu mimo EU následuje úřední veterinární  kontrola. Úřední veterinární lékař posuzuje také zvěřinu, určenou pro vlastní spotřebu či lokální prodej v těch případech, kdy lovec či proškolená osoba nalezla na zvěřině, resp. orgánech změny, které by mohly znamenat zdravotní riziko. V roce 2008 bylo v Rakousku registrováno cca. 110 000 lovců a z nich 22 000 je certifikováno jako proškolené osoby. Pro možnost využití zvěřiny prasete divokého k lokálnímu prodeji slouží v některých částech Rakouska speciálně vyškolené osoby, které mohou prohlížet zvěřinu černé zvěře trichinoskopicky.

Teoretickou úvahu o způsobech řešení rizikových momentů při získávání zvěřiny v referátu „Systém prevence rizika u zvěřiny – od teorie do praxe“ přednesl  Milorad Radakovic ( UK). V referátu byly  ve smyslu evropské legislativy diskutovány pojmy „riziko“ a  „ management rizika“, dále definice co je to zvěř  a co představuje farmová zvěř. V následné části autor uvedl obecně možná biologická, chemická a fyzikální rizika, která jsou spojena se zvěří, resp. se zvěřinou. Hlavní část příspěvku byla věnována teorii „ risk managementu“ , tedy systému ochrany a prevence před riziky, spojenými s produkcí zvěřiny.  Závěrem autor zdůraznil odpovědnost všech účastníků procesu získávání zvěřiny – tedy lovců, proškolených osob, provozovatelů skladů zvěřiny, úředních veterinárních lékařů, podniků, které zpracovávají zvěřinu, prodejců a také vědců a těch, kteří připravují legislativní podklady pro tyto činnosti - na účinném dodržování systému prevence zdravotních rizik při získávání potravin ze zvěřiny.

